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. Presentacion

La presente iniciativa surge por el interés demostrado de
pobladores locales de las comunidades de Torko y Pocorasi,
ubicadas en el Distrito Municipal Indigena Uma Uma, del
Municipio de Pocoata, en la Provincia Chayanta del
Departamento de Potosi. Frente a una sentida necesidad y -
demanda de familias campesinas asentadas en el drea de

intervencion, con el apoyo y asistencia técnica de la institucion:

Programa de Desarrollo Intégral Interdisciplinario - PRODI,
contribuyeron a la recuperacion, conseryacion y revalorizacion
de un importante cultivo a nivel local comoles el tubérculo
andino de la oca (Oxalis tuberosa), pero no sélo se I|m|taron
a este trabajo, sino se busco promover el uso y. ¢
aprovechamiento sostenible a través de procesos de
produccion, procesamiento y transformacion en productos
con valor agregado como el api'de oca para su comerqahzauon
en mercados locales y regionales.
[

Esta iniciativa permitio comprobar que es posible recuperar
y conservar para reponer y devolver las condiciones naturales
que permitan la proteccion y uso sostenible de la biodiversidad,
para lograr el equilibrio y respeto que debe existir entre
todos los seres vivos. Estamos convencidos que a través de
pequedas acciones como la presente contribuimos con este
proposito.

El Programa de Pequenas Donaciones del Fondo para el
Medio Ambiente Mundial del Programa de las Naciones

biodiversidad

genética de la oca

Unidas para el Desarrollo - FMAM-PPD/PNUD, esta muy
satisfecho con los logros alcanzados durante la ejecucion de
esta iniciativa, sobre todo por el nivel de respuesta y
apropiacion de parte de la poblacion local, acciones que
trascienden mas alla de la vida 0til de un proyecto y que
guardan relacion en la generacion de pequefias oportunidades
de mejoramiento de las condiciones de vida de poblaciones
distantes y poco atendidas en nuestro pais.

" Para el'PRODII, es muy importante socializar las
experiencias desarrolladas en una zona donde las condiciones
de pobreza son muy altasy por eso se genera este apoyo

para lograr cambios‘sostenibles.

Esperamos que este documento sea una herramienta util
par'a todos aquellos que trabajan o desarrollan acciones en

la conservacion, uso y aprovechamiento sostenible de recursos

nativos de la biodiversidad de tubérculos andinos como la
oca, que tiene un alto valor alimenticio, nutritivo, productivo,
asi como economico, ya que se constituye en una alternativa
complementaria para la generacion de ingresos en la economia
familiar.

Muchas gracias a todos por contribuir a construir un
mejor futuro para todos.

Rubén Salas E.
Director Eje€itondinador Nacional
FMAM — PPD/PNUD

German JarroT.

PRODII




El Programa de Desarrollo Integral Interdisciplinario
PRODII, es una Organizacion no Gubernamental (ONG)
sin fines de lucro; desarrolla sus acciones desde 1999, en
regiones deprimidas del Departamento de Potosi. Su
intervencion se debe a la gestion de proyectos orientados
en un enfoque de desarrollo integral sostenible. -

)

En este marco, el PRODII, a par_ti'r'de abril.del 2005, ~--
ejecuta el Proyecto de “Recuperacion de la biodiversidad
genética de la oca para el fomento del desarrollo econémica
productivo en el Distrito Uma Uma”, con apoyo financiero
del Programa de Pequefias Donaciones (PPD) del FMAM
(Fondo para el Medio Ambiente Mundial), del Programa -
de Naciones Unidas para el Desarrollo (PNUD) - FMAM-
PPD/PNUD y una contraparte del Programa de Desarrollo
Agropecuario Sostenible - PROAGRO GTZ/GFA.

El objetivo principal del proyecto es:

“Contribuir al manejo sostenido del
cultivo de la oca, innovar tecnologias
en los procesos de produccion,
transformacion y comercializacion,
generando valor agregado para
mejorar la situacion econdmica de las
familias campesinas del Distrito
Municipal Indigena Uma Uma”

A partir del objetivo general, uno de los resultados
esperados a la finalizacion del proyecto es:

“Tener un documento que
sistematice la identificacion de las
diferentes variedades locales de oca
que se producen en la zona, con sus
caracteristicas etnobotanicas”

Tomando en cuenta este resultado, se elabord el presente
trabajo de investigacion, que tiene por finalidad, recuperar
y revalorizar la biodiversidad genética del cultivo de la oca
en el Distrito Municipal Indigena Uma Uma.

La metodologia utilizada en este proceso de
sistematizacion, fue enfocada de manera participativa,
considerando en todo el proceso a los productores locales,
reconociendo en ellos el saber local, valorizando su
conocimiento y respeto por las variedades y ecotipos de
0Ca, Sus usos y otras potencialidades.

Los resultados de la sistematizacion se muestran en el
presente documento , se pretende que la informacion y
datos puedan servir como informacion para productores,
técnicos e instituciones que estan desarrollando acciones en
la recuperacion, conservacion y manejo de la biodiversidad
de cultivos andinos, donde después de 500 afios, hoy los
pueblos indigenas continlian desarrollando, manejando y
utilizando su propio material genético.

A partir de la sistematizacion, se pretende motivar a todas
las comunidades indigenas de las zonas andinas, a las
organizaciones e instituciones de investigacion, para que
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donde intervin el proyecto;a partir de esta identificacion
también se realizé la investigacion respecto al uso, consumo
y preferencias de cada uno de los ecotipos de oca,
rescatando el conocimiento local que tienen los
productores.

~Igualmente se busca el fomento hacia la promocién
_ -~ dél desarrollo productivo, para lo cual se tiene importante
1 informacion recopilada, como el anlisis bromatolégico
_de la oca deshidratada, que en la actualidad se comercializa
e\ﬁ_ -.forma"d‘e api de oca;dando asi un valor agregado a la
especie y promoyiendo la generacion de ingresos
econéﬁﬁi;os‘co‘mplgﬁwentarios en las familias campesinas.
8/ ‘\\ - ™~ "'u )
|-~ Finalmente, el'documento, socializa y busca compartir
| laslecciones aprendidas y recomendaciones con el enfoque
- ' ! _ de recuperar, conservar y aprovechar el cultivo de la oca
tomando en cuenta sus muy buenas posibilidades de
puedan dar el valor necesario a los cultivos andinos, caso industrializacion.
contrario, la erosion y pérdida del material genético tendra
consecuencias muy negativas en el futuro.

El presente documento sistematiza la diversidad de
variedades y ecotipos de oca existentes en las comunidades




La region andina de sur América presenta zonas con
caracteristicas edafoclimaticas particulares y favorables para
el desarrollo de especies cultivadas y silvestres, por esta
situacion, en la actualidad, se tiene una gran diversidad de 3 A
especies, algunas de las cuales ya fueron domesticadas y e | I iy
otras contintan siendo silvestres. £ N et y

La oca (Oxalis tuberosa) al igual que otros-tubérculos -
andinos como la papa, papalisa o'el isafio, es un tubérculo
originario de la region andina de América, prinéiphlmenté,.
entre Perd, Bolivia y Ecuador. En orden de impbrgancia
alimenticia y econémica, esta en un‘segundo nivel después
de la papa. En Bolivia existe una gran diversidad varietal de -
este cultivo, actualmente muchas estan en proceso de A
extincion; sin embargo, no se ha brindado la importancia
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necesaria sobre el valor genético que representa. En los En el Distrito Municipal Indigena Uma Uma, productores
pueblos indigenas donde se cultiva este producto, han organizados han generado experiencias de procesamiento
mantenido el tubérculo por las diferentes cualidades y transformacion obteniendo la oca deshidratada, la harina

nutricionales y por las costumbres ancestrales de conservacion  de oca, el api de oca y otros sub productos.
y produccion familiar de generacion en generacion.

La oca, como el isano y la papalisa, son cultivos no muy
conocidos y difundidos como la papa, a pesar de sus cualidades
nutricionales y su potencial en la agroindustria. Esta situacion
se debe al poco apoyo brindado en la promocion y difusion
de estos cultivos. Seglin investigaciones realizadas en
Bolivia, se identificaron mas de un centenar de
variedades de oca, pero en el mercado,
lamentablemente, solo se conocen unas
cinco variedades.

La oca tiene una amplia variabilidad
en las posibilidades de consumo, puede
ser ofrecida en sopas, directamente
cocida, al horno, etc., asimismo la oca
tiene la ventaja de ser procesada y
transformada para su almacenamiento y
consumo en forma de oca deshidratada,
o conocida como “kawi” en vocablo
quechua.

Oxalis tuberosa
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Localizacion

El presente trabajo se realizo en las comunidades de
Torko y Pocorasi, ubicadas en el Distrito Municipal Indigena
Uma Uma, del Municipio de Pocoata, en la Provincia Chayanta
del Departamento de Potosi.

El Distrito esta situado en la franja-étnica PﬁduWata, al
norte de la Provincia Chayanta,dentro del Ayllu Mayor.Puqu
Wata (Pocoata), en la parcialidad Alasaya, Ayllu Menor Uma_
Uma. 6

Geogrificamente € encuentra entre los meridianos 18°
24" |57 - 18° 31" 30" de latitud sur y 66° 030" - 66° .
[2'15" de longitud oeste. ‘




3 PPD/PNUL

‘Descripcion del grupo meta

AS 6

La Asociacion de Productores de Kawi Torko Pocorasi -y los productores, plantear y desarrollar la sistematizacion
“APROKAT”, es una organizacion economica productiva, del potencial genético que manejan estas comunidades,
integrada por 80 familias campesinas de las comunidades de  describir sus caracteristicas etnobotanicas; y a partir de los
Torko y Pocorasi del Distrito Uma Uma, las que fueron resultados, fomentar entre sus integrantes: hombres y mujeres,
agrupadas y organizadas bajo el principio de disponer de la recuperacion, conservacion y manejo de esta riqueza
suelos y clima favorable para la produccion de la oca;con . - genética andina.

buenas posibilidades agroindustriales y, por supuesto la’ g
voluntad, compromiso de trabajo y,esfuerzo-mancomunado.- . _

o

En este desafio, a partir del afio 2003 se realizaron acciones
con enfoque de desarrollo econémico productivo, en la

actualidad tienen diferentes subproductos transformados
e . FT——
que se comercializan en el mercado nacional. 3 B
= . PED/PNUD

e e v e, R GFA &=
Desde la organizacion, después de un proceso reflexivo, i

se muestra la necesidad de analizar la sostenibilidad productiva
para garantizar la conservacion y manejo de la biodiversidad
genética de la oca. Esta situacion motivo al equipo técnico
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La metodologia que se utilizo en el proceso de
identificacion y sistematizacion de los ecotipos de oca, fue
enfocada de manera participativa, donde los mismos
productores fueron involucrados y acompanantes en los
diferentes pasos de la documentacion, en este proceso se
generaron espacios para el anlisis de los datos e informacion
recolectada, donde también los productores fueron participes.

Los pasos principales del trabajo realizado son los
siguientes:

6.1 Informacion, motivacion y sensibilizacion

Con la participacion en diferentes reuniones y jornadas
de trabajo, se sensibilizo a todos los productores locales
respecto a la importancia productiva del cultivo de la oca, *
y para este proposito fue necesario identificar, sistematizar,
publicar y difundir experiencias de trabajo desarrolladas.

6.2 Talleres participativos

Permitieron generar informacion respecto a la identificacion
del nimero de variedades o ecotipos de oca que tienen las
comunidades. Esta identificacion fue realizada segin el fenotipo
del tubérculo, en el Centro de Investigacion de Toralapa de

acuerdo a las normas técnicas del manual de descriptores
de oca (IPGRI).

6.3 Sondeo rapido

Permitio determinar el conocimiento y usos que las
familias campesinas realizan en las diferentes accesiones de
oca, como también, informacion respecto a todo el proceso
productivo, produccion y productividad.

6.4 Andlisis bromatologico

En laboratorio se realizé el analisis bromatoldgico de la
harina de la oca, informacion que permitio conocer las
propiedades nutricionales para promocionar diferentes
subproductos como el api de oca, torta y otros.
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Resultados de lu sistematizacion

7.1 Descripcion del cultivo de la oca

7.1.1 Caracteri sticas agromorfologicas

La oca (Oxalis tuberosa) pertenece a la familia Oxalidaceae,
es una planta anual que produce tubérculos harinosos; con
bastante azlcar y es un alimento que puede ser preparado
y consumido de muchas formas. Es un cultivo anual y la altura
de la planta alcanza de 302 50 em. Los tallos son cilindricos,
suculentos, con colores que varian desde el amarillo y verde
a rojo purpura, esta variacion del color del tallo, tiene
correlacién con los colores de los tubércule‘s.

Las hojas de la oca son trifoliadas. Las inflorescencias
compuestas por cimas de cuatro a cinco flores, emergen

arriba del follaje con flores color amarillo a amarillo-anaranjado. /
Los estambres aparecen en dos grupos de cinco'y presentan ' B

una heterostilia marcada. Es poco frecuente la formacion de
frutos, pues existe una fuerte tendencia a la dehiscencia de
las capsulas.

Los tubérculos de la oca varian poco en forma, la mayoria
se agrupan en cilindricos, claviformes y ovoides, pero presentan
una gran variedad en colores que van desde el blanco crema,
pasando por el verde, anaranjado y rojo hasta el negro mas
intenso. Para la formacion de los tubérculos se requiere un
fotoperiodo de dias cortos. El ciclo del cultivo es muy largo,
pues su tuberizacion completa no se produce antes de los
ocho meses después de la siembra.

7.2 Identificacion de las variedades de oca

7.2.1 Identificacion de la diversidad varietal del
cwltivo de la oca

. En las dos comunidades, Torko y Pocorasi, donde se realizo
e trabajo de investigacion, se pudieron identificar |3 ecotipos
de oca. Para el desarrollo de esta actividad se coordino el
apoyo cfeklg Fundacién: Programa de Investigacion de Productos
Ahdjnos PROINPA en &l Centro de Germoplasma de Toralapa

- Cochabamba.. -
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Los ecotipos de oca identificados en las comunidades de

Torko y Pocorasi se detallan a continuacion:

Variedades que existen en las comunidades

N° Accesiones Torko Pocorasi

de Oca
Sawasiri
Kochala
Yuraj oca
Kellu oca
Yuraj kellu
Cinto
Waca parpa
Tani tani
Kellu tanitani
Yana oca
I Puca cinto
12 Yurac sawasiri
13 Yana sawasiri
TOTAL 12
Porcentaje 92% 69%

X

O 0 N oUW N —
X X X X X

IS
XX X X X X X X X X X X

o X X X

En la comunidad de Torko se identificaron 12 ecotipés y

en la comunidad de Pocorasi 9.

7.2.2 Descripcion fenoti pica de los ecotipos de oca

A continuacion se describe las caracteristicas fenotipicas

de las ocas identificadas en las comunidades de Torko y
Pocorasi, senalando el nombre local identificado.

SAWASIRI

JRN

Son tubérculos de coloracion rojiza y pulpa de
color blanco el primario y el secundario de color

purpura grisdceo. La forma del tubérculo es claviforme.

El color primario de este tubérculo es purpura
grisdceo oscuro, tiene una segunda coloracion que es
el amarillo. El color primario de la pulpa es amarillo
y el secundario presenta sobretuberizaciones. El color
secundario de la pulpa se presenta en forma de anillo
vascular. La forma del tubérculo es circular.

El yuraj oca como su nombre lo menciona, presenta
el tubérculo de color blanco, como también la pulpa.
No presenta otras coloraciones secundarias.

La forma del tubérculo es claviforme.

KELLU OCA

El tubérculo de la kellu oca es amarillo sin ninguna
presentacion de un color secundario. La pulpa también
presenta la coloracién amarilla y la forma del
tubérculo es de tipo ovoide.




u YURAJ KELLU

El color del tubérculo es amarillo con cierta
tendencia hacia el blanco. La pulpa del tubérculo
también presenta una coloracion amarillenta con
tendencia al blanco. La forma del tubérculo es de tipo
claviforme.

CINTAO

5o @
Nt

La oca cintao presenta una coloracion rojaenel | |

tubérculo, con un color secundario del amarillo.La
pulpa tiene una coloracién de amarillo y una
coloracién secundaria de purpura grisdceo. La
distribucion del color secundario en la pulpa es de
tipo anillo vascular. La forma del tubérculo es
claviforme

TANI TANI OCA

El tani tani oca presenta una coloracion en el
tubérculo de purpura grisdceo oscuro como primario
y un secundario al amarillo. El color primario de la
pulpa es amarillo y el secundario es rojo. La
distribucion del color secundario del tubérculo estd
en las yemas. La forma del tubérculo es claviforme.

El color del tubérculo presenta una coloracién que
va del naranja amarillento y su coloracién secundaria
es de purpura rojizo. La distribucion del color
secundario estd en las yemas. El color de la pulpa es
naranja amarillento y su forma del tubérculo es de
tipo ovoide.

TANI TANI KELLU

S

El color del tubérculo principal es de purpura
grisdceo oscuro y el secundario el amarillo con una
distribucion alrededor de las yemas. El color de la
pulpa es amarillo y un secundario de pirpura grisdceo
con una distribucion del color secundario de la pulpa
de tipo medular.
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YANA OCA

El color del tubérculo es pirpura grisdceo oscuro,
con una coloracion de la pulpa pirpura grisdceo, el
primero y el secundario de coloracién amarilla. La
distribucion del color secundario de la pulpa es
medular. La forma del tubérculo es claviforme.

El color del tubérculo es rojo, no tiene una
coloracion secundaria. El color de la pulpa es amarillo
y un secundario de coloracion rojo; la distribucion del
color secundario es de tipo anillo vascular. La forma
del tubérculo es alargado.

biodiversidad

0Ca

genética de Ila

SAWASIRI BLANCO

El color primario del tubérculo es rojo, y el
secundario es amarillo, con una distribucion
irregularmente distribuida. EI color de la pulpa es
blanco y el secundario piirpura grisdceo teniendo la
distribucion del color secundario de la pulpa en anillo
vascular. La forma del tubérculo es claviforme.

El sawasiri negro es una oca con un tubérculo de
color pirpura. El color de la pulpa de color blanco y
un color secundario pirpura grisdceo, la distribucion
del color secundario de la pulpa es medular. La forma
del tubérculo es claviforme.




Ei 7.4 Andlisis bromatologico

p : Se realizo el andlisis bromatoldgico de la oca deshidratada.
—— ] - _ En este proceso la materia prima incluye una mezcla total
=== de las diferentes variedades de oca deshidratada. Los resultados
obtenidos en laboratorio son los siguientes:

Resultados del analisis bromatoldgico

Parametros Norma de UND Resultados

referencia
oca deshi-
dratada*
Calcio 52,00 mg/100g 41,46
Carbohidratos 7540 % 97,00
Cenizas totales 3,90 % 2,23
oo o . , Fibra cruda 3,40 % 51,00
7.3 Clasificacion de variedades de oca segin ;.. 17100 mg/l00g 504,50
el consumo L\ [ Grasa o % 1,00
gy % T Hierro 9,90 mg/100g 2,10
La oca se consume en diferentes formas de preparacion ™~ 4 5,50 % 6.40
culinaria; asimismo, este producto puede ser procesadoy. - Proteinas 4 3'0 9 3'37
transformado como oca deshidratada. Conociendo esta — i
L o LA T N ey S ' Valor energético 325,00  mg/100g 379,85
situacion, también se realizo la investigacion para determinar :
Acidez - % 0,15
los usos tradicionales que dan las familias locales a las dlferentes ‘
accesiones 0 ecotipos Iocales VLA N S ) ! o
{ . *Composicién de algunos alimentos andinos — Ministerio de

En el siguiente cuadro se observa el uso preferen %l que ./Salud/_instg'tucién de nutricion, 5° Edicion, Lima — oca deshidrata.

se da a cada una de Ias accesiones o variedades en el-uso:

| Sawasiri

2 Kochala

3 Yuraj oca X X X

4 Kellu oca X X

5 Yuraj kellu X X

6 Cinto X X

7 Waca parpa X X X X X

8 Tani tani X

9 Kellu tanitani X

10 Yana oca X X

I Puca cinto X X

12 Yurac sawasiri X X

13 Yana sawasiri

TOTAL 5 10 2 | 5
1¢ Porcentaje 38% 76% 15% 7% 38%

*Waycu = Oca fresca entera cocida en agua.
*Thaya = Puré de oca més aziicar congelado en la noche a la intemperie.

Del cuadro anterior se resume que la oca tiene mayor
consumo en merienda o directamente cocida para su consumo
como oca fresca.
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Analisis sensorial

Parametro Caracteristicas Norma de

referencia
CODEX
STAN - 154
Color Bueno - color café  Caracteristico del
claro amarillento producto
Olor Bueno — No presenta  Caracteristico de
olores extranos producto, debera

estar exenta de
olores extranos

Sabor Bueno — No presenta  Caracteristico de
sabores extrafos producto, debera

estar exenta de
sabores extranos

CODEX STAN N° |54: Harinas

Andlisis microbiologico Nl

Parametros Norma de UND Resultados

referencia U
NB 680% ' 3
Mesofilos 7x 104 UFClg 1.7 x 102
Aerobios
Viables
Coliformes I x 103 NMP/g 0 ‘
totales
Coliformes NMP/g 0 Proceso de Proceso de
fecales congelado deshidratado

* Norma boliviana — NB 680: Harinas y requisitos

Oca deshidratada
(kawi)

Oca congelada
y deshidratada

1.5 Otros sub productos de la oca
(ckaya)

La oca es un producto que tiene buenas potencialidades
y cualidades agroindustriales, de la misma se puede obtener
diferentes productos transformados como: mermeladas, jaleas,
puré, hojuelas, harina, tortas, galletas, mazamorras, apis, etc. Harina de oca

En las comunidades del distrito, los productores han
innovado tecnologias para procesar y transformar la oca en
un producto deshidratado como la harina y la elaboracion
del api de oca, galletas y tortas, de acuerdo al siguiente
flujograma:
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Del proceso de sistematizacion del presente documento,
se pudo extraer las siguientes lecciones aprendidas y
recomendaciones:

de una socializacion de los productores donde
algunas familias lo preparaban de manera casera

- Las comunidades andinas tienen un potencial
productivo de especies nativas, que hoy en dia se
constituyen en bancos de germoplasma de la
riqueza productiva.

- Profundizar la concienciacién acerca de la .
revalorizacion de cultivos andinos es un desafio
que debe ser encarado de manera general, buscando
generar mayores niveles de sensibilizacion sobre’

las caracteristicas de alto valor nutritivo de estos, ..

tanto a nivel de productores locales, como de
consumidores.

- Los actores de desarrollo (productores,
instituciones gubernamentales e instituciones no
gubernamentales), deben promover la recuperacion,
conservacion y produccion de especies nativas
para garantizar la preservacion de recursos de la
biodiversidad y su uso sostenible.

- Antes de la intervencion del proyecto, los
productores en las comunidades no daban
importancia al cultivo de la oca, porque los ingresos
generados no eran significativos en la economia
de las familias.

- Los pueblos andinos desde épocas remotas
se dieron formas para almacenar su producto, en
ese sentido en afios de buena produccion las
familias campesinas se las ingeniaron para
deshidratar la oca y disponer del producto durante
el afo.Asimismo el almacenamiento en producto
fresco lo realizan en phinas o ckayrus donde
prolongan el tiempo de consumo.

- El api de oca que hoy se comercializa en
diferentes mercados locales y regionales, fue fruto

levando a una coccion del kawi hasta que se
desintegre totalmente con el agua. Este alimento
lo denominaban mazamorra de oca.

- Cada accesion o ecotipo tiene sus preferencias
en el momento del consumo, seglin sus
caracteristicas de la oca, algunos contienen més
agua, otras son mas arenosos, otros son mas dulces,
etc.,

- Escuchar la vivencia del conocimiento local
ancestral y compartir el conocimiento occidental

/ayuda a generar ideas y practicas que contribuyen
“amejorar la situacion de vida de los pueblos

andinos.

Con la finalidad de desarrollar acciones futuras
para fomentar el aprovechamiento de la
biodiversidad productiva de la oca, en las
condiciones del distrito Uma Uma, se considera
tomar en cuenta las siguientes recomendaciones.

- Fomentar al Manejo Integral de Plagas (MIP)
con productos organicos, para evitar el dafio al




medio ambiente y generar valor agregado con la nativos de la biodiversidad y su vinculacion con la

produccion organica y/o ecologica. capacidad productiva; en la perspectiva de influir
y generar politicas publicas orientadas a la
- Promover el manejo integral de los recursos preservacion de estos recursos.

naturales, en general,y del suelo,agua y biodiversidad

nativa en particular, con los cuales contribuiremos- - Para enriquecer y profundizar este documento

a nuestra seguridad alimentariay a laigeneracién - Y \ se requiere realizar mas trabajos de innovacion e

de ingresos econdmicos complementarios en I& N investigacion en temas de produccion,

economia familiar.. « ~. %0 .. procesamientoy transformacion, donde los
o i e o) "A pﬁoduétorés locales se constituyan en los principales

"las Com Un’idad‘eS addinas 7 " beneficiados de los resultados y éstos contribuyan

! a cerrar,concluir y'validar los eslabones de la

“éa_dena‘productiva del cultivo de oca.
\ )

tienen un potencial productivo -
de especies nativas, que hoyen -

dia se COnStithen en .baﬂCOS“de‘ v, . e dqu 'mno'Va‘r técnicas y tecnologias para generar valor

germoplasma de la riqueza - & agregado en los productos andinos, ya que estos contribuyen

produc’[iva""-_ ‘ \{, -/ de manera importante al desarrollo economico productivo
"~ local. .

- Conformar y fortalecer grupos de
organizaciones productivas que tengan una vision
integral de desarrollo, acciones que ayudaran a
disminuir los indices de pobreza de los sectores
marginados en el altiplano boliviano.

- Promover la formacion de alianzas estratégicas
de cooperacion entre las organizaciones de base,
los municipios y otras entidades publicas, asi como
del sector privado u organismos internacionales,
resaltando la importancia de la conservacion, uso
y aprovechamiento sostenible de los recursos




Recuperacidon de la biodiversidad genética de la oca
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El uso de la informacion del presente documento estd autorizada mencionando la fuente.




